BOLLICINE

Villa Minelli

Metodo Classico brut € 32
80% chardonnay 20% pinot nero alc 12%

La Farra

D.0.C. Prosecco brut € 25
100% glera alc 11%
D.0.C. Prosecco extra dry € 22
100% glera alc 11%
D.0.C. ProseccoRosé brut €22
87% glera 13% pinot nero alc 11,5%

Monteversa

1.G.T. Primaversa_ € 25
Vino frizzante rifermentato in bottiglia 100% moscato alc 11,5%

BLANCHI

Villa Minelli

D.0.C. Manzoni bianco €23
100% manzoni bianco alc 12,5 %

Suavia

®D.0.C Soave Classico € 25
100% garganega alc 12%

Rizzetto

D.0.C.G. Lison classico € 28
100% tocai friulano alc 13,5%



ROSST

Rizzetto
L.G.T. Merlot Vigna del Pra €25
100% merlot alc.13,5%
LG.T. Malbech €25
100% malbech alc 13%

Stringhetta
Pinot nero € 24
100%pinot nero alc 13%

Loredan Gasparini

D.0.C. Capo Di Stato Vegaszi Superiore2018-€90
10% cabernet franc, 70% cabernet sauvignon
15% merlot, 5% malbech alc 14%

CorteScaletta

D.0.C.G. Amarone della Valpolicella 2016/2017 € 60
40% corvina, 30% corvinone , 30% rondinella alc 16%
D.0.C.G Valpolicella Superiore Magnum € 60
40% corvina, 30% rondinella, 30% corvinone alc 13%



BOLLICINE

Ca del Bosco
D.0.C.G. cuvee prestige 46°€ 50
75% chardonnay, 15% pinot nero, 10% pino bianco alc 12,5%

D.0.C.G. cuvee prestige rosé 45° °€70
80% chardonnay, 20% pinot nero alc 12,5%

Ca dei Frati
Cuvvée dei Frati Extra Brut € 40
90% turbiana, 10% chardonnay alc 12,5%

Cuvee dei Frati Dosaggio Zero €45
90% turbiana, 10% chardonnay alc 13%

BLANCHI

Ca dei Frati
D.0.C. Lugana Brolettino € 30
100% Turbiana alc13%
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Famiglia Olivini
D.0.C. Lugana €24 .
100%Turbiana ale12,5% 1
ROSATI a

Patrizia Cadore

D.0.C. Chiaretto Garda “Valténesi” €24

Groppello, sangiovese, marzemino, barbera alc13%

ROSST
Cad dei Frati
D.0.C.G. Amarone della Valpolicella “Pietro dal Cero” 2018 €90

Corvina,corvinone,rondinella,croatina. Alc 16%



BOLLICINE

Ferrari

D.0.C. Metodo classico brut € 55
100% chardonnay alc 12%
D.0.C. Metodo classico perlé brut € 70
80% pinot nero, 20% chardonnay alc 12,5%

Toblino

D.0.C. Vent Extra Brut Millesimato € 40
100% chardonnay alc 12%

Baldassari

Sine metodo classico dosaggio zero € 40
Vino biologico 100% chardonnay alc 13%

BLANCHT

Alois Lageder
D.0.C. Gewiirstraminer €30
100% Gewiirztraminer alc 12%
D.0.C. Miiller Thurgau . €30

100% Miiller alc 11%

ROSSI

Baldessari
1.G.T. Pinot Nero Q500 Magnum €55
100% pinot nero alc 13,5%
Tiefenbrunner

D.0.C Pinot Nero €35
100% pinot nero alc 13,5%



BLANCHT

Venica
D.0.C. Sauvignon Ronco delle mele 2023 € 55
100% sauvignon blanc alc 13,5%
D.0.C. Malvasia Petris 2022 € 45
100% malvasia alc 14%
Tenuta Luisa
Sauvignon “Mariano del Friuli” € 28
100% sauvignon alc 13,5%
Malvasia “Mariano del Friuli” € 28
100% malvasia alc 13%
Russolo
LG.TRibolla gialla Zui €24
100% ribolla alc 12,5%
D.0.C. Friulano Ronco Calaj €24
100% ffriutano alc 12,5%
D.0.C. Pinot grigio Ronco Calaj €24
100% pinot grigio alc 12,5%
D.0.C.Chardonnay Ronco Calaj €24
100% chardonnay alc 12,5%

ROSST
Russolo

D.0.C.Merlot San Quirino €24
100% merlot alc 12,5%
1.G.T. Cabernet Sauvignon Ronco Calaj €24
100% cabernet sauvignon alc 12,5%



ROSST

Adriano
D.0.(C.G. Barbaresco Basarin 2019/2020 € 50
100% nebbiolo alc 14,5%
Sordo
D.0.C.G. Barbaresco2019 € 50
100% nebbiolo alc 13,5%
Porello
D.0.C. Barbera D Alba Mommiano €20
100% barbera alc 14%
Manzone
D.0.C. Nebbiolo d’Alba Miriné € 30
100% nebbiolo alc 14%

ROSST

Martoccia
LG.T. Sangiovese €25
100% sangiovese alc 14,5%
D.0.C.G. Brunello di Montalcino 2018 € 60
100% sangiovese alc 14,5%
Guado Al Melo

D.0.(C. Rute Bolgheri €35
80% cabernet sauvignon, 20% syrah alc 14,5%
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BLANCIHT
Fina
1.G.P. Zibibbo (Taif) €25
100% zibibbo alc 13%
LG.T e\€28
90% traminer, I\o/m/uwg{wg’ﬁ[anc alc 13%
Feudo Mor

D.0.C Cat?ré}t}%[ Maso €28
100% catarratto alc 13%

ROSST
Fina

D.0.C. Nero D Avola €25
100% nero d’avola alc 13,5%

BIANCHI

Heymann Lowenstein
Riesling € 40
100% riesling alc 12,5%
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BOLLICINE

Mandois
A.0.C. Champagne Brut Origine € 60
40% chardonnay, 30% pinot nero, 30% pinot meunier alc 12,5%
Pierre Gillet
A.0.C. Champagne Brut Origine € 50
40% chardonnay, 30% pinot nero, 30% pinot meunier alc 12,5%
A Margaine
A.O.C. champagne brut €50
86% chardonnay, 14% pinot nero alc 12,0%
Coquard
A.O.L. Cremant De Bourgogne € 35
100% chardonnay alc 12,5%

BIANCHT

La Chauviniére

A.0.C.Muscadet Sévre et Maine €24
100% melon de Bourgogne alc 12%

Gautheron (Borgogna)
A.O.C. Chablis “Vieilles Vignes” 40€
100% chardonnay alc 12.5%
A.0.C. Chablis premier cru “Les Fourneaux” €50
100% chardonnay alc 13%
Guy Baudin e Fils (Loire)
A.0.C. Pouilly-fumé Les Charmes €35
100% sauvignon blanc alc 13%

ROSST

Clos Fourtet
A.0.C. Saint-Emilion Grand Cru 2020 €200
85%merlot, 10%cabernet sauvignon, 5% cabernet franc alc 14,5%
Haut Batailley

A.0.C. Chiteau Pauillac G.C. Classé 2020. €100
62% cabernet sauvignon, 38% merlot alc 13,5%

Bertrand et Axelle Marchad de Gramont
A.0.C. Vosne-Romanée 2021. €90
100% pinot nero alc 13%
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